MENU SALA

Antipasti

e Tortino di melanzane 6

e Tagliere di salumi e formaggi 10

e Alicifritte 9

e Antipasto Fenesta Verde 14
(Sformato di zucchine, polpetta di baccala con crema di acciughe, capperi, patate e pane
profumato, frittata di cipolla, parmigiana di melanzana rossa, asparagi grigliati con
provolone, carciofi dorati e fritti).

Primi piatti

e Eliche con fave e piselli 12

e Candele alla Genovese 12

e Pasta e patate con provola di Agerola affumicata 11

e Mezzanelli lardiati 12

e Tagliolini con datterini gialli, fiori di zucca e ricotta salata 13
e Maltagliati fatti in casa con crema di asparagi 14

Secondi piatti
e Baccala alla brace con scarole stufate 14
e Maialino al forno con patate 13
e Frittura di gamberi e calamari 13
e Tagliata di entrec6te con rucola e aceto balsamico di Modena 22
e Arrosto di scottona Marchigiana 5/etto



Contorni

Dolci

Zucchine alla scapece 4
Melanzane a funghetti 4
Insalata mista 4

Patate fritte 4

Patate al forno 4

Flan al cioccolato fondente 6

Millefoglie scomposta 6

Torta al cioccolato e arancia 6

Coppa crema al limone, fragoline e crumble al cacao 6
Semifreddo al pistacchio 6

Panna cotta al caffe e cioccolato fondente 6



